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EN EL CORAZON
DEL ACEITE



‘ EL MUNDO DE LAS MARCAS

La Masada Roya,

Genuina expresiéon de una tierra llena de tesoros

“No faltaron aceitunag,
avn?vc Secas v Sin aclobo
alguno, pero 6abrogas Y

Tras una dilatada experiencia
de mas de 23 afnos elaborando
aceite por cuenta ajena, en abril

: )
de 2018 el almazarero Pedro Valero ’ entretenicas
decide apostar y poner en valor un (“Pon COVJ)OJ“” de ff
territorio de gran potencial y, junto Mancha’,

a su mujer Yolanda Sauras, hace de Mig\f@l de CCV‘/BV”LC@)
realidad el proyecto de La Masada

Roya, que desde entonces elabora y envasa en Andorra -en la
comarca turolense de Andorra-Sierra de Arcos- aceites de oliva
virgenes extra de las variedades empeltre -autdctona de la region
y certificado por la DOP Aceite del Bajo Aragbn-, royal, arbequina,
picual y arbosana. Unos AOVEs nacidos de la pasion y del
compromiso por el desarrollo del medio rural que se benefician de
la calidad del suelo y la climatologia y son el resultado de un cuidado proceso que empieza en el campo y termina en la mesa
del consumidor. La denominacion de la empresa y de la marca alude al nombre original de la localidad, Las Masadicas Royas,
cuando era un barrio de la vecina poblacion de Albalate, designada asi por el color de la tierra y de los propios edificios. Las
Masadicas Royas estaban situadas en el nacimiento de la fuente llamada el “Regallico de San Julian”, en torno a las faldas del
Monte de San Macario, que cambié de nombre por efecto de la trashumancia, adoptando el que le otorgaron los pastores que
bajaban los rebafos desde los valles del Principado de Andorra -de ahi que pasase a llamarse Andorra de San Macario y mas
tarde solo Andorra-. La Masada Roya Premium Seleccion es un AOVE de cosecha temprana -a diferencia de lo que es habitual
en la zona- de las variedades empeltre y arbequina que se presenta en una elegante botella de vidrio oscuro de 500 ml. &

‘Cielo zvig.
Spelunca, 0
Autenticidad Yy sabor De vn olivo a otvo
wela el tordo.

(En la tarde hay un Sapo

Espluga Calba es un municipio de Les Garrigues, en el sector .
de ceniza y de oro)

elevado de la comarca, a una altura de 434 metros, en la

vertiente occidental de la sierra del Tallat. La orografia del Svelo gxis.
terreno es muy variada, desde elevaciones de tierra pedregosa Cielo voyo...
hasta valles donde se cultivan olivos -algunos centenarios-, Queds Ta luna envedada
almendros, cereales y vifias. Aqui, en las hondonadas poco en el olivar
fr|a§ y los soleados bancales de piedra se,cg, los olivos crecen i@ueds 5 luna olvidadal®
majestuosos y rodeados de plantas aromaticas como el « »

) R ) (“Veza en calmd’,
romero, la lavanda, el tomillo y una increible variedad de flora J o Frad
autoctona caracteristica del cruce del clima mediterraneo con el e Emilio Fradog)

continental. El suelo posee un alto contenido mineral que nutre

los arboles y da cuerpo a los frutos. Spelunca Premium, elaborado de forma tradicional y
en sistema de Produccion Integrada por Agraria Espluguense, S.C.C.L., es una edicion limitada -y numerada- de sélo 2.000
botellas que se obtiene a partir de una seleccion de las mejores aceitunas arbequinas recogidas a mano en su momento
Optimo de maduracion y molturadas con el maximo cuidado. Con el sello de la DOP Les Garrigues, que garantiza y certifica
que el producto ha superado todos los controles de calidad, este AOVE temprano de intenso frutado, tonalidad verdosa

y poderosas connotaciones a hierba recién cortada y almendra verde -y un toque salvaje a bosque mediterraneo- se
presenta en vidrio oscuro de 500 ml. para preservar sus propiedades. De la creacion de la marca, la identidad corporativa y
el packaging se encargo6 el estudio Latipo, que opt6 por un disefio sobrio y austero, inspirado en el trabajo de las personas
gue integran la cooperativa. En el caso de Spelunca Premium, la auténtica joya de la corona, se desarrollé una serigrafia
dorada sobre el mismo envase y en su parte trasera cada unidad es numerada a mano, al tiempo que un esbelto estuche
que asemeja una barra de oro protege su precioso contenido. &

38 | MERCACEI106 « ESPECIAL DIETA MEDITERRANEA





